RESTAURANT WOLFENSBERG g@ﬁcb

Wochenmenii : .

05. MAI - 10. MAI 2026

Klassiker

Jeden Mittag, immer beliebt - wenn Sie etwas mehr Zeit haben

GESCHNETZELTES KALBSLEBER | 38
Cognac-Kriutersauce | Résti | Apfelschnitzli
ROSA LAMMRUCKENFILET I 40

Kriuterkruste | brauner Jus | Risotto | Gemiise
WOLFENSBERGER SCHWEINS CORDONBLEU 1| 37
Pommes Frites | Gemiise

SCHWEINSSCHNITZEL PANIERT I 25

Pommes Frites | Gemiise

VITAL-WOCHENTELLER I 36

Gebratene St.Galler Forellenfilet mit Kriutern und Spargeln
kleines Salatbouquet

WOCHENHIT
INKL. SUPPE ODER SALAT

RINDSENTRECOTE
PFEFFERSAUCE | SPARGELN
KARTOFFELKRAPFEN

41

WOCHENPASTA
INKL. SUPPE ODER SALAT
HAUSGEMACHTE RAVIOLI
» TRICOLORI»
BARLAUCHCREME
PARMESAN

32

Vorspeisen

Menu Fleisch | CHF 20

Tagesuppe | Tagessalat 8 DIENSTAG
. Trutenschnitzel Piccata
Gemischter Salat I
Risotto
Rauchlachs mit Kriutersalat 20 B
Gemiise
Friihlingsrolle T Poulet 15
Rindstatar CH 18 MITTWOCH
Tomaten-Mozzarellasalat 6 Neckertaler Schweinsréllchen

Ofengemiise-Kartoffeln

Sauerrahm-Kriutersauce
°
Vegl / Vegan DONNERSTAG

Poulet «Hoisin»

Asiatische Nudeln

GEMUSELASAGNE 22
hausgemacht I 25 Min.

Mittagsmenii

Meniu Vegi | CHF 18
DIENSTAG - VEGI

Hausgemachte Gemﬁse]asagne

MITTWOCH - VEGI
Schupfnudeln

Gorgonzolasauce

DONNERSTAG - VEGI

Gemiise Friihlingsrollen

Asiatischer Salat

Gemiise
THAI-NUDELGERICHT 22
hausgemachtes rotes Thai- FREITAG FREITAG - VEGI
Curry I Gemiise Gebratenes Forellenfilet Fammkuchen
Birlauchsauce
Reis | Gemiise
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. Mchrwertsteuer.
'E'id E Kalbfleisch, Schweinefleisch - CH I Gefliigel - CH/FR I Rindfleisch - CH/UR I Lammlfleisch - AUS/NZL Fisch- SEP
L:.""'lﬂ' 'i' Gemiise kommt frisch vom Marke, personlich ausgewiihle vom Kiichenchef.
E- -l--':‘

Brot und Backwaren stammen aus der Schweiz.

Bleiben Sie informiert

Bei Fragen zu Allcrgcm‘n oder Unvcrtriiglichkcitcn hilft Thnen unser Team gerne weiter.
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