
D I E N S T A G  D I E N S T A G  -  V E G I  

Trutenschnitzel mit Rahmsauce

Nudeln und Gemüse

Waldpilzrisotto

M I T T W O C H M I T T W O C H  -  V E G I  

Schweinkarre gebraten

Pflaumensauce 

Risotto und Gemüse

Fitnessteller mit Quornschnitzel

Rahmsauce

D O N N E R S T A G D O N N E R S T A G  -  V E G I  

OLMA-Bratwurst 

Zwiebelsauce

Pommes Frites und Gemüse

Gemüse-Früchtecurry 

im Reisring

F R E I T A G F R E I T A G  -  V E G I  

Kabeljau im Lauchmantel 

Safran-Weissweinsauce 

Reis und Gemüse

Grillgemüse 

Rucola-Eisberg-Tomaten 

Sauer-Kräuterrahm

G E S C H N E T Z E L T E S  K A L B S L E B E R  |  3 8

Cognac-Kräutersauce | Rösti | Apfelschnitzli
R O S A  L A M M R Ü C K E N F I L E T  I  4 0

Kräuterkruste | brauner Jus | Risotto | Gemüse
W O L F E N S B E R G E R  S C H W E I N S  C O R D O N B L E U   I  3 7

Pommes Frites | Gemüse 
S C H W E I N S S C H N I T Z E L  P A N I E R T  I  2 5

Pommes Frites |  Gemüse 
V I T A L - W O C H E N T E L L E R  I  2 9

Pouletbruststreifen
Wassermelone | Ruccola | Feta | Gurken | Pinien

8

11

20

15

18

16

 Klassiker 
Jeden Mittag, immer beliebt - wenn Sie etwas mehr Zeit haben

W O C H E N H I T

MittagsmenüVorspeisen

RINDSENTRECÔTE /

KRÄUTERBUTTER

MIT POMMES FRITTES

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. Mehrwertsteuer. 

Kalbfleisch, Schweinefleisch - CH I Geflügel - CH/FR I  Rindfleisch - CH/UR I  Lammfleisch - AUS/NZL I Fisch- SEP

Gemüse kommt frisch vom Markt, persönlich ausgewählt vom Küchenchef.

Brot und Backwaren stammen aus der Schweiz.

Bei Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten hilft Ihnen unser Team gerne weiter.

Wochenmenü
02. JUNI - 06. JUNI 2026 

W O C H E N F I S C H

SCHWEIZER FORELLEN-

UND HECHTCHNUSPERLI

MIT SALATEN UND

TARTARSAUCE

4 4

I N K L .  S U P P E  O D E R  S A L A T

I N K L .  S U P P E  O D E R  S A L A T

Tagesuppe | Tagessalat 

Gemischter Salat 

Rauchlachs mit Kräutersalat 

Frühlingsrolle | Poulet

Rindstatar CH

Tomaten-Mozzarellasalat 

Menü Fleisch I CHF 20

Vegi / Vegan
G E M Ü S E L A S A G N E

hausgemacht I 25 Min.

T H A I - N U D E L G E R I C H T  

hausgemachtes rotes Thai-
Curry I Gemüse 

22

22

RESTAURANT WOLFENSBERG

Menü Vegi I CHF 18

La
ss

en
 Sie sich überraschen 

Mini-
MittagsdessertCHF 5

Bleiben Sie informiert

3 8
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